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{7t toute la semaine baguette locale et le lundi baguette
NB - liste d'allergenes donnée a titre indicatif

NB - La collectivité ne fournit les menus qu'a fifre indicatif et des changements de derniére minute peuvent étre effectués, par exemple lorsqu'il existe un probléme d'approvisionnement avec un fournisseur
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