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" . _ ) Fruils & Graines Anhydride
- Semaine du lundi 05 au 09 janvier 2026 Gluten CEufs | Lait | Poissons |Crustacés| Mollusques | Soja | Arachides i Céleri | Moutarde de Lupin | sulfureux et
o sésame sulfites
Votidation | g Mesclun éffeuillée dés
3 . X X X
| 1amizozs jambon et emmental
Sorvics Didibtique
Filet de poulet pané X
Lundi 05
aE ] Haricofts verts
“&  Brioche des rois X
2 Chou blanc comté . .
o dés de poulet x
Ragout de veau
) [ (ocpL
Mardi 06
a8 | Torsades X
Compote de pommes
allégée en sucre
Quiche lorraine x X X
Palette de porc
X X
sauce moutarde
Mercredi 07 Et-i Chou-fleur sauté
Nova sucré X
Fruit de saison
3 Et-i Célerirémoulade eoit X X x X
Cordon veggie X X X
Jeudi 08 Duo de purée
EE de potimarron X
et pommes de terre
[aB ] Créme dessert vanille x
Velouté de patates douces
et lentilles corail lait de coco
Fish and chip's de cabillaud X X X
Vendredi 09 Epinards & la créme x
a8 ] Emmental
Fruit de saison
LGLAL toute la semaine baguette locale et le lundi baguette Eﬁ
NB - liste d'allergénes donnée a fitre indicatif
NB - La collectivité ne foumit les menus qu'd titre indicatif et des changements de demiére minute peuvent étre effectués, par exemple lorsqu'il existe un probléme d'approvisionnement avec un fournisseur
viande origine frangaise menu végétarien label rouge AOP IGP bio produit frais  fait maison
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péche responsable




