Y~ semaine du lundi 26 au vendredi 30 janvier & Graines Anhydride
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Lundi 26 ) Riz
4 Brie
Fruit de saison
(a) Radis
Mardi 27 Hachis végétarien X X
a8 Fromage blanc sucré X
Rillettes de sardines X
Filet de poulet pané X
Mercredi 28 Chou romanesco
Nova sucré X

Fruit de saison

Friand au fromage X b

Boulettes de veau X

Jeudi 29 E  Haricots verts

E_-i Emmental

Fruit de saison

Feuilles de chéne routi;e

Ed  bacon comté X . .
Vendredi 30 4 Torsades aux fruit de mer % x x X
## Yaourt nature sucré i3, X

{88 toute la semaine baguette locale et le lundi baguette
NB - liste d'allergénes donnée a& titre indicatif

NB - La collectivité ne fournit les menus qu'd titre indicatif et des changements de derniére minute peuvent étre effectués, par exemple lorsqu'il existe un probléme d'approvisionnement avec un fournisseur
viande origine frangaise menu végétarien label rouge AOP IGP bio produit frais  fait maison ferme pouponnot ferme saint fiacre
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