Semaine du lundi 2 au vendredi 06 mars 2026
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Lundi 02

FH _ Mesclun effeuillé
dés d'emmental

Sot I'y laisse de
dinde & la créme

Potatoes

Brie  FH

Fruit de saison

Mardi 03

Carottes rapées
dés de brebis

R &

Ragoit de veau

FE  Torsades

Compote de pommes

Mercredi 04

Tarte aux fromages

Palette de porc
sauce moutarde

Ei  Chou-fleur

Nova sucré

Fruit de saison

Jeudi 05

Betteraves ciboulette

Crousti fromage

F Boulgour

Montcadi

Fruit de saison

Vendredi 06

Salade de blé jambon radis
F3  concombres

Poisson du jour \

Purée de potimarron P

Nova aux fruits

Fruit de saison

L4t baguette locale et bio m
NB - liste d'allergénes donnée a titre indicatif

NB - La collectivité ne fournit les menus qu'a titre indicatif et des changements de derniére minute peuvent étre effectués, par exemple lorsqu'il existe un probléme d'approvisionnement avec un fournisseur
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ferme saint fiacre
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vache charentaise
Je meage
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