\ /1 . . . Fruis & Graines Anhydride
“. Semaine du lundi 04 au vendredi 08 mai 2026 Gluten CEufs | Lait | Poissons | Crustacés | Mollusques | Soja | Arachides febtae Céleri | Moutarde de Lupin | sulfureux et
sésame sulfites
"~ valigation Feuilleté au comté X X X X X X
[ 18/03/2026
__Service Diététique Jambon g”“
Lundi 04 Carottes sautées
La Vache Qui Rit X
Fruit de saison
Salade torsades bio surimi « « « « «
F concombre maiis x
P squté de poulet bio
au lait de coco colombo
Mardi 05 Courgettes sautées
a8} Gouda bio X
Fruit de saison
¢ ‘) Carottes rapées a l'orange X X
Rougail d'ceufs curry haricots «
, A rouges
Mercredi 06
P Riz bio
Fromage blanc sucré bio ?3 X
s Aesclun éffevillé bio bacd?d . . .
dés de brebis
Poisson du jour X
Jeudi 07
Céréales gourmandes bio FE  x
lle flottante créme anglaise X X
Vendredi 08 FERIE

3

e
% toute la semaine baguette locale et le lundi baguette Ef-]
NB - liste d'allergenes donnée a titre indicatif
NB - La collectivité ne fournit les menus qu'a titre indicatif et des changements de derniére minute peuvent éfre effectués, par exemple lorsqu'il existe un probléme d'approvisionnement avec un fournisseur

viande origine frangaise menu végétarien label rouge AOP IGP bio produit frais fait maison ferme pouponnot ferme saint fiacre vache charentaise péche responsable

p o ) LR

Je monge Je maage

® r ' g (Gt LOGAL wosr  £3 ‘




