y Froits & Graines Anhydride
“. Semaine du lundi 18 au vendredi 22 mai 2026 Gluten CEufs | Lait | Polssons | Crustacés | Mollusques | Soja | Arachides Céleri | Moutarde de Lupin | sulfureux et
coque 3
sésame sulfites
vaildation Rillettes de poulet
‘ 10/04/2026 J "
= - f’ .Soute de porc
_ ~ lait de coco curny
Lundi 18 Haricots beurre extra finglgio
Nova sucré X
Fruit de saison
i Fpesciun effeuillé bio bacon
- . X X X X
cro0tons mimolette
B Boeuf alatomate
Mardi 19
Pommes de terre sautées
lle flottante X X
Salade de coquillettes bio 2
jambon tomate mais pio et X X X X
emmental )
Paupiette de veau moutarde X X X
Mercredi 20
= Pefits pois extra fins bio
B ]
Camembert X
Fruit de saison
Carottes rapées bio mimd@d . . .
( “) — bio '
Jeudi 21 24 Riz blo,cctlniopqns %
fagon végétarienne
Fromage blanc sucré bio %2 o
et spéculoos =8
Salade de blé bio % X « “ "
FH  Marco polo
Poisson du jour X
Vendiadia2 Sauté de courgettes bio
B ]
Comté AOP @ x
Fruit de saison

77 Toute la semaine baguette locale et le lundi baguette bio m
NB - liste d'allergénes donnée a fitre indicatif

NB - La collectivité ne foumnit les menus qu'a titre indicatif et des changements de demiére minute peuvent étre effectués, par exemple lorsqu'il existe un probléme d'approvisionnement avec un fournisseur
viande origine frangaise menu végétarien label rouge AOP IGP bio produit frais  fait maison ferme pouponnot ferme saint fiacre vache charentaise péche responsable
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